別紙２

提出用

屋台・自動車・製造業の営業許可を取得していない（または営業届を提出していない）出店者一覧
※高知市・県外で許可を取得している出店者も、下記に記入してください。
	項目
	記入例
	１

	出店者（調理責任者）の

氏名・住所・連絡先
	山田　太郎

香美市土佐山田町山田1128-1

0887-53-3190
	

	出店日数　※今年度(４月以降)の日数
※高知市・県外での出店は除く
	今回が　１　日目
	今回が　　　日目

	現地での調理工程の有無
	☑無 → 下記１へ記入

☑有 → 下記２または３へ記入
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入

	１．包装された食品の販売（許可または届出施設で調理・包装された食品に限る）

	提供する食品（提供予定数）
	寿司（100パック）


	

	仕入れ先
	○○惣菜店


	

	食品表示の確認

※表示のない食品は販売できません
	☑表示されている
	□表示されている

	購入後及び現地での保管方法
	購入後：冷蔵庫で保管

現地：冷蔵ケースで販売
	

	２．最終加熱を行わない食品の提供（かき氷、アイス、清涼飲料水の小分け等）

	提供する食品（提供予定数）
	ジュース（100杯）


	

	仕入れ先
	業務用スーパー


	

	現地での提供方法
	使い捨てコップに注ぐ


	

	３．最終加熱を行う食品の提供（現地で調理して提供する食品）

	提供する食品（提供予定数）
	やきそば（100食）


	

	下処理施設施

（例：自宅、公民館、店名 等）
	自宅


	

	下処理の調理工程

※調理する日も記載すること
	当日、具材をカット


	

	下処理施設から現地への

保管・運搬方法
	クーラーボックス（保冷剤入れる）に入れて車で運搬
	

	現地での食材の保管方法
	クーラーボックス（保冷剤入れる）で保管
	

	現地での調理工程
	鉄板で炒める
	



屋台・自動車・製造業の営業許可を取得していない（または営業届を提出していない）出店者一覧
※高知市・県外で許可を取得している出店者も、下記に記入してください。
	項目
	２
	３

	出店者（調理責任者）の

氏名・住所・連絡先
	
	

	出店日数　※今年度(４月以降)の日数
※高知市・県外での出店は除く
	今回が　　　日目
	今回が　　　日目

	現地での調理工程の有無
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入

	１．包装された食品の販売（許可または届出施設で包装された食品に限る）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	仕入れ先
	
	

	食品表示の確認

※表示のない食品は販売できません
	□表示されている
	□表示されている

	購入後及び現地での保管方法
	
	

	２．最終加熱を行わない食品の提供（かき氷、アイス、清涼飲料水の小分け等）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	仕入れ先
	
	

	現地での提供方法
	
	

	３．最終加熱を行う食品の提供（現地で調理して提供する食品）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	下処理施設施

（例：自宅、公民館、店名 等）
	
	

	下処理の調理工程

※調理する日も記載すること
	
	

	下処理施設から現地への

保管・運搬方法
	
	

	現地での食材の保管方法
	
	

	現地での調理工程
	
	


屋台・自動車・製造業の営業許可を取得していない（または営業届を提出していない）出店者一覧
※高知市・県外で許可を取得している出店者も、下記に記入してください。
	項目
	４
	５

	出店者（調理責任者）の

氏名・住所・連絡先
	
	

	出店日数　※今年度(４月以降)の日数
※高知市・県外での出店は除く
	今回が　　　日目
	今回が　　　日目

	現地での調理工程の有無
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入

	１．包装された食品の販売（許可または届出施設で包装された食品に限る）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	仕入れ先
	
	

	食品表示の確認

※表示のない食品は販売できません
	□表示されている
	□表示されている

	購入後及び現地での保管方法
	
	

	２．最終加熱を行わない食品の提供（かき氷、アイス、清涼飲料水の小分け等）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	仕入れ先
	
	

	現地での提供方法
	
	

	３．最終加熱を行う食品の提供（現地で調理して提供する食品）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	下処理施設施

（例：自宅、公民館、店名 等）
	
	

	下処理の調理工程

※調理する日も記載すること
	
	

	下処理施設から現地への

保管・運搬方法
	
	

	現地での食材の保管方法
	
	

	現地での調理工程
	
	


屋台・自動車・製造業の営業許可を取得していない（または営業届を提出していない）出店者一覧
※高知市・県外で許可を取得している出店者も、下記に記入してください。
	項目
	６
	７

	出店者（調理責任者）の

氏名・住所・連絡先
	
	

	出店日数　※今年度(４月以降)の日数
※高知市・県外での出店は除く
	今回が　　　日目
	今回が　　　日目

	現地での調理工程の有無
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入
	□無 → 下記１へ記入

□有 → 下記２または３へ記入

	１．包装された食品の販売（許可または届出施設で包装された食品に限る）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	仕入れ先
	
	

	食品表示の確認

※表示のない食品は販売できません
	□表示されている
	□表示されている

	購入後及び現地での保管方法
	
	

	２．最終加熱を行わない食品の提供（かき氷、アイス、清涼飲料水の小分け等）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	仕入れ先
	
	

	現地での提供方法
	
	

	３．最終加熱を行う食品の提供（現地で調理して提供する食品）

	提供する食品（提供予定数）
	
	

	下処理施設施

（例：自宅、公民館、店名 等）
	
	

	下処理の調理工程

※調理する日も記載すること
	
	

	下処理施設から現地への

保管・運搬方法
	
	

	現地での食材の保管方法
	
	

	現地での調理工程
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